
Le nom de ce Climat évoque sa possession passée par les seigneurs de
Commarain. C'est l'un des plus prestigieux premiers crus de Pommard.

Le Clos de la Commaraine repose sur des sols argilo-calcaire colorés en rouge
par des oxydes de fer. Situé sur le coteau nord de l'appellation, côté Beaune, il
produit des vins élégants et soyeux, d'un grand raffinement et d'un bel équilibre.

Robe :La robe est d'une belle couleur rubis vif avec des ref lets grenat clair. 

Nez : Le nez est remarquable, très fin avec une belle profondeur montrant de la
complexité et de la douceur.

Bouche : La bouche est souple, soyeuse et harmonieuse avec une grande
précision. Elle est structurée avec des tanins fins. La finale est très fraiche avec
une persistance considérable.

C E  C L I M A T

L E  T E R R O I R

Pinot Noir

12-15 mois

Fût neuf 50%

10 ans et plus

D É G U S T A T I O N

C L O S  D E  L A  C O M M A R A I N E

MONOPOLE

www.lacommaraine.com


